






　ふれあい広場　

フ
レ
フ
レ
若
手
の
農
家
さ
ん
！

「
今
月
の
農
家
さ
ん
」コ
ー
ナ
ー

で
、
若
い
方
が
農
業
を
や
っ
て
い

る
の
を
見
る
と
嬉
し
く
な
り
ま
す
。
若

手
の
皆
さ
ん
、
応
援
し
て
い
ま
す
よ
！

 （
野
洲
市
吉
川
／
女
性
75
才
）

老
若
男
女
、
み
ん
な
で
地
域
の
農
業
を

盛
り
上
げ
ま
し
ょ
う
！

年
金
友
の
会
親
睦
会
で

年
金
友
の
会
の
親
睦
会
が
と
て
も

楽
し
か
っ
た
で
す
。
香
西
か
お
り

さ
ん
と
も
握
手
で
き
ま
し
た
！

 （
野
洲
市
小
篠
原
／
女
性
76
歳
）

ぜ
ひ
、
次
回
の
親
睦
会
に
も
お
越
し
く

だ
さ
い
。

新
し
い
図
書
館
で
読
書

新
築
さ
れ
た
守
山
市
立
図
書
館

で
、
夏
目
漱
石
の「
坊
ち
ゃ
ん
」

や「
吾
輩
は
猫
で
あ
る
」な
ど
を
借
り

ま
し
た
。 

 （
守
山
市
播
磨
田
町
／
男
性
74
歳
）

私
も
新
し
い
図
書
館
で
本
を
読
み
た
い

で
す
。

合
格
し
ま
し
た
！

第
一
志
望
の
中
学
校
に
合
格
し
ま

し
た
！
中
学
校
か
ら
お
う
み
ん
ち

が
近
い
の
で
、
お
い
し
い
ご
は
ん
を
食

べ
に
行
き
た
い
で
す
！

 （
草
津
市
笠
山
／
男
の
子
12
歳
）

合
格
お
め
で
と
う
ご
ざ
い
ま
す
！　

 

お
う
み
ん
ち
に
遊
び
に
来
て
ね
。

お
い
し
く
健
康「
麹こ

う
じ

生
活
」

最
近
、
お
う
み
ん
ち
で「
生
麹
」

を
買
っ
て
は
、
手
作
り
甘
酒
や
塩

麹
、
醤
油
麹
な
ど
を
作
っ
て「
麹
生
活
」

を
楽
し
ん
で
い
ま
す
。
体
調
も
良
く
な

り
、
腸
内
も
ス
ッ
キ
リ
で
す
！

 （
野
洲
市
栄
／
女
性
38
歳
）

私
も
麹
が
大
好
き
で
す
。
甘
酒
に
は
、

30
～
40
分
茹
で
た
も
ち
麦
を
入
れ
て
も
美

味
し
い
で
す
よ
！
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かがやき編集担当
クマの

ひとりごと
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ク
イ
ズ
・
お
便
り
・

　
イ
ラ
ス
ト
等

　
各
種
投
稿
の
あ
て
先

前回の答えと当選者

（JA 滋賀中央会「みのり」より）

ク
イ
ズ・お
便
り・イ
ラ
ス
ト
等

各
種
投
稿
の
あ
て
先

　ふれあい広場　

　京都の映画館や書店に行くのに、四条烏丸の交差点を横断するのですが、
その際に歩道で「ビッグイシュー」という雑誌を売っているおじさんを見かけ
ると、声を掛けて何冊か購入することにしています。この雑誌は、日本を含
む世界各地で販売される、ホームレスの社会復帰貢献を目的としたストリー
ト雑誌で、売上の手数料を生活費に充て、徐々に社会復帰を目指すものです。
ですから、売っている人は、ホームレスの方です。
　その存在を３年ぐらい前にインターネットで知りましたが、それ以前から
街頭販売の光景はあったはずなのですが、見た覚えは全くありません。これ
は、何を意味するのでしょうか。私の視界から物理的に見えなかったという
よりも、社会的な関心を注がない、意識しないことによって「そこにあるは
ずなのに、あたかも存在しないかのようになっている」ということではない
でしょうか。
　「働き方改革」という言葉をよく聞くようになりましたが、そのきっかけの
一つに「電通新卒女性社員自殺事件」があると思います。2015年12月に、東
京大学を卒業した若くて有望な女性社員が、電通に入社して８ヵ月後に過労
自殺したものです。この事件以外にも過労自殺は聞いていますが、記憶に残っ
ていません。また、2017年には、来る東京五輪メインスタジアムの新国立
競技場で建設工事に従事していた23歳の男性新入社員が過労自殺したとい
う出来事がありましたが、このことも『矛盾社会序説』*を読んで初めて知り

ました。
　どちらも新入社員の過労自殺であり、ましてや2020年開催の東京五輪に
関わる工事による過労自殺となれば、2017年の事件の方が世間の反応はよ
り大きなものになったと思うのですが、実際はそうなっているとは思われま
せん。「若くもなく、高学歴でもなければ、一流企業と言われる所でない名
もなき中小零細企業」に勤める方が自殺した場合、メディアは電通職員のよ
うな反応をはたして示すでしょうか。
　同じような事象であっても、その反応に違いがあるということの背景の一
つに、「かわいそう」という感情を抱かせる要因の多少によるということが言
えると思います。私たちは、「自分にとって誰が、よりかわいそうな存在か」
をつねづね優劣をつけながら判断し、行動しているのではないでしょうか。
かわいそうな存在の下位に来る人に対しては、存在していないように振る舞
い、存在を認めるにしても“自業自得”“自己責任”という言葉でもって社会
から排除しようとしているように思えます。その一例としては、冒頭に書い
たホームレスが挙げられるかと思います。
　弱者を「かわいそう」という感情でもって序列化するということは、「かわ
いそうな弱者対かわいそうでない弱者」という価値判断の構造を社会に持ち
込み、かわいそうでない弱者を自己責任の名のもとに社会から排除すると
すれば、一種の差別に当たるのではないでしょうか。常日頃から、判断基準
に差別に結びつくような予断とか偏見が入り込んでいないか、自己チェック
する必要があると思います。自らの言動を振り返ってみてはいかがでしょうか。
＊参考図書『矛盾社会序説』（著：御田寺 圭、発行：イースト・プレス）

毎月の経営管理委員会・
理事会の協議内容は、 
当ＪＡホームページ

www.ja-ohmifuji.or.jp
をご覧ください。

前回の答え
「ホワイトデー 」

おめでとうございます。
応募総数は 55通でした。

●
丸
岡 

美
代
子 

さ
ん	

　

(

守
山
市
水
保
町)

●
田
中 

秀
樹 

さ
ん	

　

(

守
山
市
立
田
町)

●
辻
川 

か
ず
枝 

さ
ん	

　

(

野
洲
市
久
野
部)

●
山
本 

裕
子 

さ
ん	

　

(

野
洲
市
冨
波
乙)

●
福
永 

克
夫 

さ
ん	

　

(

野
洲
市
乙
窪)

前回の当選者

○
応
募
方
法

ハ
ガ
キ
に

①
ク
ロ
ス
ワ
ー
ド
ク
イ
ズ
の
答
え
、

②
希
望
す
る
プ
レ
ゼ
ン
ト

　
（
ヌ
イ
グ
ル
ミ
ま
た
は

　

近
江
の
も
ち
麦
）、

③
住
所
、
④
氏
名
、

⑤
年
齢
、
⑥
性
別
、

⑦
か
が
や
き
の
感
想
、
身
近
な

出
来
事
、
イ
ラ
ス
ト
な
ど
を
添

え
て
左
記
の
住
所
ま
で
ご
応
募

く
だ
さ
い
。

○
応
募
締
切 

　

平
成
31
年
4
月
12
日
（
金
）

　
【
当
日
消
印
有
効
】

○
あ
て
先

　

〒
５
２
４
ー
０
０
２
１

　

守
山
市
吉
身
三
丁
目
７
ー
６

　

Ｊ
Ａ
お
う
み
冨
士

　
「
か
が
や
き
」
係

※
ク
ロ
ス
ワ
ー
ド
ク
イ
ズ
へ
の
ハ
ガ
キ

に
ご
記
入
い
た
だ
い
た
住
所
・
氏
名

な
ど
の
個
人
情
報
は
、
プ
レ
ゼ
ン
ト

の
発
送
と
「
お
便
り
が
た
よ
り
」
へ

の
掲
載
、
お
よ
び
今
後
の
J
A
活
動

や
サ
ー
ビ
ス
向
上
の
目
的
以
外
に
は

利
用
い
た
し
ま
せ
ん
。

ク
ロ
ス
ワ
ー
ド
ク
イ
ズ

　

二
重
マ
ス
の
文

字
を
ア
ル
フ
ァ

ベ
ッ
ト
順
に
並
べ

て
で
き
る
言
葉
は

何
で
し
ょ
う
か
？

➡➡➡➡➡➡ ヨコのカギ ➡➡➡➡➡➡

➡➡➡➡➡➡  タテのカギ  ➡➡➡➡➡➡

175

16134

2083

10

15122

19117

211814961

D

C

B

A

①
漢
字
で
は
「
土
筆
」
と
書
き
ま
す

②
和
・
─
─
・
中
の
料
理
が
味
わ
え
る
食
堂

③
絵
の
具
を
混
ぜ
合
わ
せ
る
と
き
に
使
う
板

④
開
店
祝
い
に
胡
蝶（
こ
ち
ょ
う
）─
を
贈
っ
た

⑤
水
が
湧
き
出
て
く
る
所

⑦
奈
良
県
の
桜
の
名
所

⑩
あ
ま
り
飾
り
気
が
あ
り
ま
せ
ん

⑫
北
海
道
で
生
ま
れ
た
馬
や
人
を
こ
う
呼

び
ま
す

⑬
火
の
な
い
所
に
─
─
は
立
た
ぬ

⑭
米
寿
は
数
え
年
88
歳
の
お
祝
い
、
─
─
は

77
歳
の
お
祝
い

⑰
「
！
」
は
感
嘆
符
、「
？
」
は
─
─
符

⑲
は
さ
み
を
振
り
つ
つ
横
歩
き

⑳
一
、十
、百
、千
、
─
─

②
お
酒
に
の
ま
れ
て
い
る
人

⑥
先
祖
の
冥
福
を
祈
り
、
追
善
─
─
を

行
っ
た

⑧
眼
鏡
の
フ
レ
ー
ム
に
は
め
ま
す

⑨
両
手
と
両
足
の
こ
と

⑩
彼
は
質
問
に
─
─
─
な
く
答
え
た

⑪
首
の
前
部
に
あ
る
出
っ
張
り

⑮
牧
場
の
周
り
に
よ
く
立
て
ら
れ
て
い

ま
す

⑯
踏
む
こ
と
で
よ
く
育
つ
穀
物

⑱
楽
し
い
と
す
ぐ
に
過
ぎ
て
し
ま
い
ま

す
⑳
阿
寒
湖
の
物
は
特
別
天
然
記
念
物

�
一
角
獣
と
も
呼
ば
れ
る
想
像
上
の
生

き
物

正
解
者
の
中
か
ら
抽
選
で

「
お
う
み
ん 
ゆ
る
ふ
わ

ヌ
イ
グ
ル
ミ
」
を
2
名
様
に
、

「
近
江
の
も
ち
麦
」を
3
名
様
に

プ
レ
ゼ
ン
ト
!

待ってま〜
す。

人権学習『かわいそう』の優劣

かがやき  2019.4 14かがやき  2019.415



JAおうみ冨士電話番号一覧

本  店（代表）582-3401
吉 身 支 店 582-8431
赤 野 井 支 店 585-0021
速 野 支 店 585-1002
中 洲 支 店 585-2345
河 西 支 店 582-2128
守 山 支 店 582-2144

野 洲 支 店 588-3134
祇 王 支 店 587-0072
篠 原 支 店 588-1601
三 上 支 店 587-0075
中 主 支 店 589-2481
守山営農センター 585-4385
野洲営農センター 588-3135
中主営農センター 589-2901

吉 川 事 業 所 589-3047
ガ ス 燃 料 課 585-0794
ローンセンター 582-8867
ファー マ ーズ・マ ーケット

お う み ん ち 585-8318
おうみんち（野洲店） 588-3520
おうみんち（中主店） 589-2376
Ｊ Ａ 出 資 型 法 人
㈱アグリサポートおうみ冨士 584-2555

警　　　察　110
消防・救急　119緊急連絡先

自動車事故  	0120-2
じこはくみあい

58931
金融カード関係  	0120-016-663
JAあんしんセンター（ガス）
 　　　　　　　 	0120-182-571

（通帳・キャッシュカードの盗難・紛失等）
JA夜間・休日

受付電話

【発行】 おうみ冨士農業協同組合
【編集】総合企画課 
 滋賀県守山市吉身三丁目 7-6  ☎（077）582-3401 ㈹

ＪＡおうみ冨士 かがやき

JA おうみ冨士〜おうみんネット〜  www.ja-ohmifuji.or.jp

正 組 合 員 数 4,924 人
准 組 合 員 数 9,268 人 
貯 金 残 高 1,479 億 5 千 2 百万円
貸 出 金 残 高 251 億 8 千 9 百万円
長期共済保有高 3,523 億 6 千 1 百万円
年金共済保有高 27 億 5 千 2 百万円
購 買 品 供 給 高 10 億 8 千 8 百万円
販 売 品 販 売 高 26 億 9 千 6 百万円

平
成
31
年
２
月
末
現
在

私
達
の
す
が
た（
事
業
な
ど
）

今月の
一品

2019 年 4 月１日　No.266

材料（4人分）

材料（2人分）

作り方
1マスに薄塩を振り1時間置き、サラダ油をひいたフ
ライパンで両面を焼いておく。

21のフライパンに細切り野菜を全て入れサッと炒め、
軽く塩・こしょうを振り、ボウルに入れ、西京みそ
とマヨネーズであえる。

3マスに2を載せ180℃のオーブンで8～ 10分ほど焼
き、器に盛り付け、ゆでたナバナ・ビーツの葉（材料外）
など彩りをお好みで添える。

作り方
1塩、こしょうを振り5mm幅に切った牛肉、食べやす
い大きさに切ったタケノコ、薄切りにしたジャガイ
モを、サラダ油をひいたフライパンに入れ強火で炒
める。

2合わせ調味料を入れ、引き続き強火で手早く絡め仕
上げる。

3器に焼き目を付けたタケノコの皮（材料外）、ワサビ
ナ、薄切りにした紅芯ダイコンをあしらい、盛り付
けて出来上がり。焼き目を付けたタケノコの皮から
の香りがアクセントになる。

千
ち

草
ぐ さ

焼き

茨城県笠間市「キッチン晴
ハレ
人
ジン
」オーナーシェフ永

なが
井
い
智
とも
一
かず

牛肩ロースステーキ用
　…………………… 100g
タケノコ（下ゆでしたもの）
　……………………… 小1本
ワサビナ…………… 1/2束
ジャガイモ…………… 1個
紅芯ダイコン……… 1/2個
サラダ油………… 大さじ1
塩・こしょう………… 適宜

○合わせ調味料
　テンメンジャン
　………………… 大さじ1
　トウチジャン…… 小さじ2
　料理酒………… 大さじ1
　しょうゆ……… 小さじ1
　砂糖…………… 小さじ1
　ごま油………… 小さじ1

タケノコと
牛肉のトウチ炒め

マス（サーモンでも可）
　………………… 60g×4
長ネギ………………… 1本
ニンジン（小）… …… 1/2本
パプリカ……………… 1個
シメジ…………… 1パック

西京みそ…… 大さじ1と1/2
マヨネーズ……… 大さじ1
塩・こしょう………… 適宜
サラダ油……………… 適宜
※野菜は全て細切り


